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El egresado de la Maestría en Ciencias: Productos Naturales y Alimentos, tendrá la 

capacidad para realizar investigación en forma independiente, en el sector 

académico, industrial y social. Impartir cursos en la docencia tanto a nivel de 

licenciatura como de postgrado, impartir asesorías de la más alta calidad en el área 

de química aplicada a los alimentos, aislamiento y cuantificación de metabolitos 

secundarios de fuentes naturales. Tendrá capacidad para proponer y divulgar 

soluciones específicas a problemas concretos a través de un proyecto terminal de 

carácter profesional, y habilidad para continuar su formación profesional con 

estudios de doctorado afines. 


