UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA MIXTECA
INGENIERIAEN ALIMENTOS
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Dr. Agustin Santiago Alvarado
Vice-Rector Académico

Universidad Tecnologica de la Mixteca
Presente

Aprovecho la oportunidad por este medio para enviarle un cordial saludo. El presente documento, es con el fin de
atender la solicitud de informacidn referente al nimero de horas clase de los Profesores-Investigadores adscritos de la
carrera de Ingenieria en Alimentos. Informacion que es requerida por el Gobierno del Estado en cuanto al avance de los
programas que integran la estructura programatica presupuestaria para el ejercicio 2020, Programal39: Formacion
profesional y posgrado.

A continuacion, se presenta la informacion sefialando el nimero de horas clase brindadas por los profesores
investigadores adscritos a la Jefatura de Ingenieria en Alimentos, correspondiente al segundo trimestre del sem. 2022 A.
Fsta informacion se presenta de manera resumida por cada carrera donde los profesores proporcionan clases.

t Nombre de la carrera: Ingenieria en Alimentos l [ Periodo: Del 04 de noviembre al 06 de diciembre de 2021 i

| Numero de horas clase: 370 ; Numero de grupos atendidos: 21 Numero de Materias |
Altmentos: 253 Otros: 117 1 Alimentos: 14 Otros: 7 | impartidas: 18 f
Numero de alumnos atendidos Alimentos: 52 { Numero de profesores: 12 E

| Hombre: 13~ Mujeres: 39 [ Hombre: 5 Mujeres: /| Alimentos: 14 Otros: 4
Nombre de la carrera: - ) ' o | periodo: 7 - '
Maestria en Ciencias: Productos Naturales y Alimentos Del 04 de noviembre al 06 de diciembre de 2021
Nudmero de horas clase: 271 ~Numero de grupos atendidos: 2 | Numero de Materias ‘
Numero de alumnos atendidos: 9 Numero de profesores: 6 | impartidas: / :
Hombre: 2 Mujeres: 7 ! Hombre: 3 Mujeres: 3 |

Anexo al presente, se proporciona informacion detallada por programa, de acuerdo al expediente con que dispone esta
Jefatura y la informacion proporcionada por el Departamento de Servicios Escolares.

Agradeciendo la atencion prestada a la presente, me despido de Usted.

Atentamente 008 000g
q
“Labor et Sapientia Libertas” 7 .
Hca. Ciudad de Huajuapan de Ledn, Oaxacar.f i b B "
06 de enero de 2022 % ﬁ??&';ﬁ‘i{\} ;E
-4 £
ot

Angree. &

—'CQ_&A.) Dra. Paula Cecilia Guadarrama Mendoza ESREERE By s
Jefa de Carrera de Ingenieria en Alimentos

C.c.p. txpediente.

K. M. 2.5 CARRETERA HUAJUAPAN - ACATLIMA 69000
OAXACA



UNIVERSIDAD TECNOL  .CA DE LA MIXTECA

JEFATURA DE LA CARRERA DE INGENIERIA EN ALIMENTOS
CONCENTRADO DE AVANCES PROGRAMATICOS

RESUMEN DEL: Segundo reporte que comprende del 04 de noviembre al 06 de diciembre de 2021. Fecha: 06 de enerode 2022.
SEMESTRE: 2022-A
No. NOMBRE DEL PROFESOR ; MATERIA GRUPO UNIDAD Y TEMA HORAS ‘%A\'/ANCE
; IMPARTIDAS | TEORICO | PRAC. ~OBSERVACIONES
| UNIDAD: | |
2. Componentes de los alimentos. 13 | 30% | --
1 Dra. Mirna P. Santiago Introduccidn a la Ingenieria 106-A 3. Situacion actual de la industria alimentaria ‘
' Gomez ‘en Alimentos en México.
1 4. Tendencias futuras en la tecnologia de los
i alimentos. ‘
J UNIDAD: |
:Sistemas de Gestion de la 206-A 2. Familias de Normas Nacionales e 14 | 15% -
| Calidad Internacionales de Gestion de la Calidad.
3. Herramientas para la mejora de la calidad.
UNIDAD:
| 2. Atomos, moléculas e iones. 17 33% o
2 | Dra. Norma F. Santos | 102-A 3. Teoria cuantica y la estructura electronica |
‘Sanchez Quimica General para de los atomos.
‘ | Ingenieria UNIDAD: |
‘E | e 2. Atomos, moléculas e iones. { 16 | 23% | -
‘ 3. Teoria cudntica y la estructura electrénica ‘ ] ‘
“ ‘ de los atomos. } ; |
| UNIDAD: | | |
| | 2. Métodos espectroscopicos de andlisis y‘ 1‘ |
3 | Dr.Raul Salas Coronado : componentes basicos de instrumentos. | ‘
T ‘ 3. Espectroscopia de absorcidon atémica, 25 | 36% --
Analisis Instrumental de L P
Alimentos 506-A .emlsm.n atomica y de lplfasma ‘acoplado
inductivamente para el andlisis de alimentos.
4. Espectroscopia de absorcion y de
| fluorescencia molecular de UV/visible para el
| | analisis de alimentos. ‘ ‘?«-j;é"'
s € Yo
;;a!ance de Materiay §UN]DAD: ‘ | 3 5’. 6:5‘5"% v
| Energia 306-A 1. Balance de la materia. 20| 17.5% g ‘:ﬁ;@?ﬁi H
_ 2. Sistemas unifasicos. & /i\/r A
v‘ X ae?



No. NOMBRE DEL PROFESOR MATERIA GRUPO  UNIDAD Y TEMA HORAS % AVANCE
| IMPARTIDAS = TEORICO  PRAC. OBSERVACIONES
L : |
| 'UNIDAD:
1 | 5 3 . 5 Fueron 16 h de teoria
} Procesos Tecnoldgicos de 706-A | 2. Manejo poscosecha. 37 15.7% 4 v 21 h de lab.
! Cereales | 3. Harina de trigo.
9 |Q.F.BJuana Ramirez ; 4. Tecnologia de panificacidon y pastas.
|
|Andrade ‘
: 'UNIDAD: BN
| , . .. Fueron e teoria
| 2. Teorfa cudantica y la estructura electrénica v 6 h de lab.
3 - | de los dtomos. 25 . 25.6% 1
? Quimica General . 131-C ; , , ‘ °
i ! 3. Atomos, moléculas y iones.
? 4. Periodicidad, enlace quimico y fuerzas
; intermoleculares.
‘ 1 \ UNIDAD: 39 | Fueron 16 hdelaby |
| : . - . , 23 h de teori
10 }Dra. Paula Cecilia Quimica General 106-A 3. Enlace quimica (mitad) 25% 3-5 ¢ teore
Guadarrama Mendoza 4. Estequiometria y disoluciones
Gestion Ambiental y 906-A PENDIENTE
11 Dr. Fidencio Sustaita Rivera Sustentabilidad
L UNIDAD:
12 | M.C. Corina Cisneros 2. Caracteristicas de células procariotas. 35 30% 2
Cisneros ;‘ 3. Factores que influyen en el desarrollo
1 ; : ; : microbiano.
Microbiologia de Alimentos | 306-A [ -, . - e
| 4. Observacion microscépica, cuantificacion y
~deteccion de microorganismos.
5. Microorganismos asociados a la
‘ | descomposicion de los alimentos.
‘ Profesores totales: Materias totales impartidas: | Grupos horas | (Alumnos
1 Hombres: 5 'Alimentos: 14 atendidos: | totales de 1 ‘ |atendidos para
Mujeres: 7 Oras: 4 21 clase: | | | alimentos:
: ! : ' . i
} Total: 12 ‘Total: 18 Alirentos: | 370 | i
i E 14 Alimentos: | | :Hombres: 13
§ | | Otros: 7 253 ‘Mujeres: 39
‘ f | Total: 21 Otros: ‘Total: 52
117 ‘
$Gg°Ll¢,c4

Nota: El 15 de noviembre no se labord por ser dia de asueto.




UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA MIXTECA

INGENIERIAEN ALIMENTOS

Dr. Agustin Santiago Alvarado
Vice-Rector Académico

Universidad Tecnoldgica de la Mixteca
Presente

Aprovecho la oportunidad por este medio para enviarle un cordial saludo. El presente documento, es con el fin de
atender la solicitud de informacion referente al nimero de horas clase de los Profesores-Investigadores adscritos de la
carrera de Ingenieria en Alimentos. Informacion que es requerida por el Gobierno del Estado en cuanto al avance de los
programas que integran la estructura programatica presupuestaria para el ejercicio 2020, Programal39: Formacion
profesional y posgrado.

A continuacion, se presenta la informacion seflalando el nimero de horas clase brindadas por los profesores-
investigadores adscritos a la Jefatura de Ingenieria en Alimentos, correspondiente al primer trimestre del sem. 2022-A.
Esta informacidn se presenta de manera resumida por cada carrera donde los profesores proporcionan clases.

| Nombre de la carrera: Ingenieria en Alimentos Periodo: Del 04 de octubre al 03 de noviembre de 2021 |
Numero de horas clase: 379 Numero de grupos atendidos: 21 Numero de Materias
Alimentos: 258 Otros: 118 | Alimentos:14 ~ Otros: 7 | impartidas: 18
Numero de alumnos atendidos Alimentos: 52 Numero de profesores: 12

“Hombre: 13 Mujeres: 39 Hombre: 5 Mujeres: 7 | Alimentos: 14 Otros: 4
Nombre de la carrera: Periodo:

Maestria en Ciencias: Productos Naturales y Alimentos Del 04 de octubre al 03 de noviembre de 2021
Numero de horas clase: 144 Numero de grupos atendidos: 2 | Nimero de Materias
Numero de alumnos atendidos: 9 Numero de profesores: 6 impartidas: 7

~Hombre: 2 Mujeres: 7 Hombre: 3 ~Mujeres:3 |

Anexo al presente, se proporciona informacion detallada por programa, de acuerdo al expediente con que dispone esta
Jefatura y la informacion proporcionada por el Departamento de Servicios Escolares.

Agradeciendo la atencidn prestada a la presente, me despido de Usted.

Atentamente
“Labor et Sapientia Libertas”
Hca. Ciudad de Huajuapan de Ledn, Oaxaca
11 de noviembre de 2021

Dra. Paula Cecilia Guadarrama Mendoza
Jefa de Carrera de Ingenieria en Alimentos

-;Mf&l 1305

C.c.p. Expediente.

K.M. 2.5 CARRETERA HUAJUAPAN - ACATLIMA 69000
OAXACA



UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA MIXTECA

JEFATURA DE LA CARRERA DE INGENIERIA EN ALIMENTOS
CONCENTRADO DE AVANCES PROGRAMATICOS

RESUMEN DEL: Primer reporte que comprende del 04 de octubre al 03 de noviembre de 2021. Fecha: 11 de noviembre de 2021.
SEMESTRE: 2022-A
[ T
| No. | NOMBRE DEL PROFESOR MATERIA GRUPO UNIDAD Y TEMA HORAS | % AVANCE %
11 i IMPARTIDAS | TEORICO | PRAC. | OBSERVACIONES
| UNIDAD: - La Unidad 4 se
‘ Introduccion a la Ingenieria L ) . delants t
‘ . B 106-A | 1. Situacion alimentaria mundial. 11 20% ’ e,an o(e: Esneta
‘ en Alimentos reporte se prese
1 1 Dra. Mirna P. Santiago 2. Componentes de los alimentos. como unidad 2)
G 4
| omes UNIDAD:
1 Sistemas de Gestion de la 1. Antecedentes v filosofia de la calidad. 14 30% -- -
\ . 706-A - ;
} Calidad 2. Familias de Normas Nacionales e
i | Internacionales de Gestion de la Calidad.
l UNIDAD:
102-A | 1. Introduccion. 19 25% - -
2 Dra. Norma F. Santos Quimica General para 2. Atomos, moléculas e iones.
Sanchez Ingenien’a UNIDAD: : Se suspendieron 2
; | 1
| 102-8 | 1. Introduccién. 19 30% | -~ | acrediaciondels |
f 2. Atomos, moléculas e iones. carrera }
i UNIDAD: Fueron8 hde |
| Analisis Instrumental de 1. Métodos de separacion cromatogréfica. 22 729 | 1 | Practicasylah ]
; - [ . 506-A , . L | de teoria ;
3 | Dr. Raul Salas Coronado Alimentos 2. Métodos espectroscopicos de analisis y : 3
} 1 ‘ componentes basicos de instrumentos.
i Balance de Materia y UNIDAD: 14 20% | - -
: ; 306-A . ;
Energia 1. Balance de la materia. §
;Quimica General para ' UNIDAD: i
"’ . | 102-C | 1. Introduccion. 20 | 40% | - -
4 M.C. AlmaY. Salazar Govea g i | 2. Atomos, moléculas y iones.
- +s o MIBVIRGEE ‘ | UNIDAD: Fueron 3 h de
ransporte de Movimiento | L :cti
nepare 506-A 1. Hidrostética. 23 30% | 1 | Précticasy2oh
con Aplicaciones , de teoria
' 2. Reologia.




|UNIDAD:

12 |M.C. Corina Cisneros . . . ; |1, Introduccién a la microbiologia de ! 15 | 20% --
‘ . Microbiologia de Alimentos 306-A . & | 1 ’
Cisneros | alimentos.
| o . . | |
|2, Caracteristicas de células procariotas. i i
Profesores totales: Materias totales impartidas: | Grupos “ | horas {‘ | Alumnos
1 Hombres: 5 Alimentos: 14 atendidos: ‘ totales de | | atendidos para
“ Mujeres: 7 Otras: 4 21‘ | clase: 1alimentos:
} Total: 12 Total: 18 (g s \ ) — ?
‘ 14 Alimentos: ’;Hombres: 13
i Otros: 7 ! 258 | Mujeres: 39
i Total: 21 | Otros: jTotaI: 52
\ | 118 |

Nota: La Q.F.B. Juana Ramirez Andrade, por motivos de salud inicio clases el 18/10/21.




